
Menù
Baccalà mantecato con polenta di mais antico Maranello e nero trevigiano

Capesante di chioggia gratinate con asparagi e tartufo 

Il nostro Ovetto Goloso con germogli di primavera

"Brodetto" Veneziano con gallinella di mare, canoce, mazzancolle e bruscandoli del Montello 

Risotto all'asparago bianco con crema di s-ciopeti e basilico 

Secondo a scelta al momento della prenotazione
Agnello "selezione Bottacin" arrosto con carciofi e crema al topinambur 

Branzino al vapore con vellutata di patate e porro, mimosa d'uova e asparagi 

Per concludere
Sorbetto ai frutti di bosco 

La Colomba tradizionale La Paterna con crema al mascarpone 

Abbinamento vini 
Ca' dei Zago, Prosecco di Valdobbiadene Rifermentato, 2024

Lunelli - Tenuta Margon, Pietragrande, 2024

Loredan Gasparini - Venegazzù, Rosso della Casa, 2019

Per il branzino

Filippo Costa, La Franza Bianco, 2023

90 EURO VINI, ACQUA E COPERTO COMPRESI

IL MENU ’ DEGUSTAZIONE VIENE SERVITO PER TUTTO IL TAVOLO

MENÙ DEGUSTAZIONE

PASQUA 2026  
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