
Secondi piatti

Coscetta d’anatra ruspante confit, salsa hoisin alla pechinese 

e radicetti col lardo 33  (G,L)

Pollo Rustichello® della Pedemontana cotto in cucina economica,

con polenta di mais antichi dell’Azienda agricola La Burlina e patè di fegatini 30 (G,L)

Agnello selezione Bottacin arrosto, coratella e vellutata di erbette spontanee 35 (G,L)

Primi Piatti

Risotto con erbette spontanee di primavera ( min. 2 persone) 25 (G,L)

Paccheri Fracasso alla sbirraglia di pollo Rustichello® e aria di parmigiano 24 (L)

Tagliolini “MAREMOU” 28 (G)

Reginette di asparagi alla carbonara 25

Antipasti 

Ovetto goloso  25 (V)

Carpaccio di fassona Piemontese con insalatina primaverile di asparagi banchi e verdi

dell’azienda agricola Baratto 26 (G,L)

Castraure, topinambur, foie gras e acciuga 26 (G

Disponibile anche in versione: G -senza glutine, L - senza lattosio, V - vegetariano.
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Tiramisù Classico 11

Voglia di cioccolato 14 (G)

Biancomangiare alle mandorle amare e coulis ai lamponi 13 (G)

Lievitati di nostra produzione 10

Sorbetto alla frutta  10 ( G, L)

DESSERT

Vini dolci

Kabir di Donna Fugata 2020, Zibibbo - Sicilia - 5,5

Recioto di Soave Le Colombare 2020, Pieropan - 6,5

Vin de Constance, Klein Constantia  2015 - Sud Africa - 16

Ranci, Carriel dels Vilars (vino secco e ossidativo) - Spagna - 7

P R E G H I A M O  C H I  È  A F F E T T O  D A  P A T O L O G I E  A L I M E N T A R I  E / O  A L L E R G I E  E / O  I N T O L L E R A N Z E ,  D I
C O M U N I C A R L O  S E M P R E  P R I M A  D E L L ’ O R D I N E  A L  P E R S O N A L E  D I  S A L A ,  A L  F I N E  D I  P O T E R  A V E R E  P I A T T I

A L T E R N A T I V I .

I L  N O S T R O  P E R S O N A L E  È  P R E P A R A T O  P E R  P O T E R V I  S U G G E R I R E  N E L L A  S C E L T A  D E L  P I A T T O  P I Ù  A D E G U A T O
A L  V O S T R O  R E G I M E  A L I M E N T A R E .

* L E  P I E T A N Z E  S E R V I T E  I N  Q U E S T O  L O C A L E  P O S S O N O  C O N T E N E R E  T R A C C E  D I  A L L E R G E N I  I N D I C A T I  N E L
M E N Ù  E S P O S T O  A L L ’ I N G R E S S O  D E L L A  S A L A .

C O P E R T O  E U R O  6



Benvenuto dalla cucina

Carpaccio di fassona Piemontese con insalatina primaverile di asparagi banchi e verdi

Ovetto goloso 

Risotto con erbette spontanee di primavera 

Paccheri Fracasso alla sbirraglia di pollo Rustichello® e aria di parmigiano

Agnello selezione Bottacin arrosto, coratella e vellutata di erbette spontanee

Tiramisù Classico

Assaggio di lievitato di nostra produzione

90 EURO VINI E BEVANDE ESCLUSI

IL MENU’ DEGUSTAZIONE VIENE SERVITO PER TUTTO IL TAVOLO

ABBINAMENTO VINO 40 EURO A PERSONA
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