
M E N U  D I  C A P O D A N N O

 
P O S S I B I L I T À  D I  O P T A R E  P E R  U N  M E N Ù  C O N  P I A T T I  A  S C E L T A  T R A  Q U E L L I  S O P R A  I N D I C A T I

( M A  U G U A L E  P E R  T U T T O  I L  T A V O L O )  C H E  I N C L U D E  
2  A N T I P A S T I ,  2  P R I M I  E  1  S E C O N D O

P R E Z Z O  A  P E R S O N A  9 0  E U R O  ( V I N I  E  C A V I A L E  E S C L U S O )
 

P e r  i n f o  e  p r e n o t a z i o n i :  i n f o @ r i s t o r a n t e l a p a t e r n a . c o m  

LA BATTUTA A COLTELLO CON TARTUFO E PARMIGIANO  20 EURO 
 

IL NOSTRO OVETTO GOLOSO ALLE VERDURE 18 EURO (CON AGGIUNTA DI CAVIALE 33 EURO) 
 

IL BACCALÀ MANTECATO CON BATTUTA DI  SCAMPI E MAZZANCOLLE 22 EURO 
(CON AGGIUNTA DI CAVIALE 37 EURO)

 
COTECHINO E TESTINA DI VITELLO , CIPOLLA DI TROPEA ALL ACETO DI LAMPONI , LENTICCHIE E SPUMA DI

PATATE E RAFANO 23 EURO

RISOTTO CON LA BECCACCIA  (MEZZA PER PORZIONE ) 38 €
 

SPAGHETTO CON BOTTARGA DI MUGGINE, MANDORLE E LIMONE  22 EURO 
 

CREMA DI FAGIOLI GIALLET E LEPRE CACCIATA IN CIVET 23 EURO 
 

TAGLIOLINI ALL'UOVO CON BRODO DI GALLINA DOPPIO, TASTO E TARTUFO BIANCO D'ALBA GRATTUGIATO
28 EURO 

FILETTO DI MANZO ALLA ROSSINI  39 EURO 
 

CROSTACEI ALLA CATALANA 40 EURO 
 

COSTOLETTE DI AGNELLO ALLA BRACE E CARCIOFI CON SALSA TOPINAMBUR  35 EURO 
 

STINCHETTO DI MAIALINO CROCCANTE FAGIOLI DI LAMON , SEDANO RAPA  E JUS DI VITELLO 32

IL MONTEBIANCO 9 EURO
 

TIRAMISÙ 9 EURO
 

BROWNIE CON MOUSSE AL CIOCCOLATO BIANCO 9 EURO
 

LA COPPA DEL NONNO 9 EURO

AN T I P A S T I

D E S S E R T

P R IM I

S ECOND I

COPERTO 5 euro

E a mezzanotte... offriamo il panettone artigianale La Paterna con un calice di extra dry!


