
Paccheri alla sbirraglia di pollo Rustichello® e aria di parmigiano - € 22 (3,9)

Sopa coada con anatra ruspante dell’Azienda Agricola La Burlina € 25 (3,9)

Risotto con la beccaccia (min.2 porzioni) € 35 (3)

Reginette ripiene di cime di rapa, crema di cavolfiore bianco e intingolo 

all’acciuga del Cantabrico € 25 (3,9)

Il nostro ovetto goloso con broccoletto fiolaro di Creazzo e spuma di patate 

del Montello leggermente affumicata € 23 (3,9,14)

Carpaccio di Fassona Piemontese su insalatina di radicchietti invernali 

e salsa Caesar € 24 (6,9,11,14)

Trippa in stile Madrilegno € 23 (7,8)

Verze sofegae, musetto di nostra produzione, spuma di patate e rafano € 23

MENÙ 

Roastbeef di petto d’anatra ruspante, foie gras e sedano rapa € 31 (12)

Pollo Rustichello® della Pedemontana cotto in cucina economica,

con polenta di mais antichi dell’azienda agricola La Burlina e patè di fegatini € 28

Agnello selezione Bottacin arrosto, coratella e vellutata di patate e porro € 31 (3)

Filetto di vitello in crosta con salsa tartara e tartufo nero pregiato € 33 (7)

Antipasti

Primi Piatti

Secondi piatti



Formaggio Comtè 38 mesi € 15 (3)

Tiramisù Classico € 9 (3,9,14)

Voglia di cioccolato € 12 (3)

Biancomangiare alle mandorle, meringa e coulis di cachi al mandarino € 11 (2,3)

Crostata con marmellata di nostra produzione € 9 (3,9,14)

Per concludere

Vino Rosso da Uve Stramature Dòron, Eugenio Rosi € 7

Moscato di Pantelleria Kabir 2020, Donnafugata € 5,5

Ranci, Carriel dels Vilars (vino secco e ossidativo) € Spagna 7

Recioto di Soave Classico Le Colombare 2020, Pieropan € 6,5

Moscato d'Asti 2025, Paolo Saracco € 4

Coperto € 6 

Pane di grano duro ai cereali, Baccalà mantecato, Polenta e Sopressa di nostra produzione 

Preghiamo chi è affetto da patologie alimentari e/o allergie e/o intolleranze, di comunicarlo

SEMPRE prima dell’ordine al personale di sala, al fine di poter avere piatti alternativi.

Il nostro personale è preparato per potervi suggerire nella scelta del piatto più adeguato al

vostro regime alimentare.

LE PIETANZE SERVITE IN QUESTO LOCALE POSSONO CONTENERE TRACCE di

ALLERGENI INDICATI NEL MENU’ ESPOSTO ALL’INGRESSO DELLA SALA 

Vini dolci


