
MENÙ 

Crostino di foie-gras € 7/pz    

Crocchetta fondente di Pollo Rustichello® ruspante € 5/pz    

Prosciutto iberico e pan con tomate € 27 

Soppressa fatta in casa € 10

Coppa di testa fatta in casa € 12

Baccalà mantecato di nonna Elvira € 15 

Patatas Bravas € 10

Trippe in stile madrilegno € 15   

Musetto con purè e cren € 15 

Battuta di fassona, olio sale e pepe selezionata dalla macelleria Bottacin € 23

Polenta, coratella d ’agnello e carciofi fritti € 15 

Antipasti

Verdure

Radici col lardo € 10

Purè € 9 

Insalata di radicchio di Treviso e vinaigrette della casa € 7

Radicchio di Treviso marinato € 10

Fagioli giallet lessi con cipolla € 9

Puntarelle con intingolo all ’acciuga € 13

Sono presenti proposte dedicate a ospiti vegetariani contrassegnate dalla “V”. 

Per lattosio e glutine, la presenza dell ’allergene è indicata accanto 

a ciascun piatto dalle lettere “L” e “G”.
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Coperto € 3,5

Preghiamo chi è affetto da patologie alimentari e/o allergie e/o intolleranze, di comunicarlo

SEMPRE prima dell ’ordine al personale di sala, al fine di poter avere piatti alternativi.

Il nostro personale è preparato per potervi suggerire nella scelta del piatto più adeguato al vostro

regime alimentare.

LE PIETANZE SERVITE IN QUESTO LOCALE POSSONO CONTENERE TRACCE di ALLERGENI

INDICATI NEL MENU ’ ESPOSTO ALL ’INGRESSO DELLA SALA E CONTRASSEGNATE DAI

RELATIVI NUMERI

Secondi piatti

Roastbeef di petto d ’anatra ruspante, foie gras e sedano rapa € 29 

Filetto di vitello in crosta di pane con salsa tartara fatta in casa 

e tartufo € 29 

Pollo Rustichello® della Pedemontana cotto in cucina economica,

con polenta di mais antichi dell ’Azienda agricola La Burlina € 25

Costata di Manzetta Prussiana alla brace € 7,5/hg

Paccheri alla sbirraglia di pollo Rustichello® e aria di parmigiano  € 19 

Sopa coada con anatra ruspante dell ’Azienda Agricola La Burlina € 19 

Reginette ripiene di cime di rapa, crema di cavolfiore bianco e intingolo 

all ’acciuga del Cantabrico € 20 

La cacio e Pepe di Giò € 16 

Zuppa di fagioli Lamon € 15

Primi Piatti
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Formaggio Comtè 38 mesi €15

Tiramisù Classico € 9

Voglia di cioccolato €12

Biscotti con crema allo zabaione € 9

Sorbetto alla frutta € 8

Crostata con marmellata di nostra produzione € 9

Crostino con mostarda e mascarpone € 3/pz

Per concludere

Vini dolci

Vino Rosso da Uve Stramature Dòron, Eugenio Rosi € 7

Moscato di Pantelleria Kabir 2020, Donnafugata € 5,5

Ranci, Carriel dels Vilars (vino secco e ossidativo) € Spagna 7

Recioto di Soave Classico Le Colombare 2020, Pieropan € 6,5

Moscato d'Asti 2025, Paolo Saracco € 4
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MENÙ 

Crostino di foie-gras € 7/pz    (9)

Crocchetta fondente di Pollo Rustichello® ruspante € 5/pz    (9,13,14)

Prosciutto iberico e pan con tomate € 27 (9)

Soppressa fatta in casa € 10

Coppa di testa fatta in casa € 12

Baccalà mantecato di nonna Elvira € 15 (9)

Patatas Bravas € 10

Trippe in stile madrilegno € 15   

Musetto con purè e cren € 15 (3)

Battuta di fassona, olio sale e pepe selezionata dalla macelleria Bottacin € 23

Polenta, coratella d ’agnello e carciofi fritti € 15 (3)

Antipasti

Verdure

Radici col lardo € 10

Purè € 9 (3)

Insalata di radicchio di Treviso e vinaigrette della casa € 7

Radicchio di Treviso marinato € 10

Fagioli giallet lessi con cipolla € 9

Puntarelle con intingolo all ’acciuga € 13

Sono presenti proposte dedicate a ospiti vegetariani contrassegnate dalla “V”. 

Per lattosio e glutine, la presenza dell ’allergene è indicata accanto 

a ciascun piatto dalle lettere “L” e “G”.
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Coperto € 3,5

Preghiamo chi è affetto da patologie alimentari e/o allergie e/o intolleranze, di comunicarlo

SEMPRE prima dell ’ordine al personale di sala, al fine di poter avere piatti alternativi.

Il nostro personale è preparato per potervi suggerire nella scelta del piatto più adeguato al vostro

regime alimentare.

LE PIETANZE SERVITE IN QUESTO LOCALE POSSONO CONTENERE TRACCE di ALLERGENI

INDICATI NEL MENU ’ ESPOSTO ALL ’INGRESSO DELLA SALA E CONTRASSEGNATE DAI

RELATIVI NUMERI

Secondi piatti

Roastbeef di petto d ’anatra ruspante, foie gras e sedano rapa € 29 (12)

Filetto di vitello in crosta di pane con salsa tartara fatta in casa 

e tartufo € 29 (9, 14,7)

Pollo Rustichello® della Pedemontana cotto in cucina economica,

con polenta di mais antichi dell ’Azienda agricola La Burlina € 25

Costata di Manzetta Prussiana alla brace € 7,5/hg

Paccheri alla sbirraglia di pollo Rustichello® e aria di parmigiano  € 19 (3,9)

Sopa coada con anatra ruspante dell ’Azienda Agricola La Burlina € 19 (3,9)

Reginette ripiene di cime di rapa, crema di cavolfiore bianco e intingolo 

all ’acciuga del Cantabrico € 20 (3,9)

La cacio e Pepe di Giò € 16 (3,9)

Zuppa di fagioli Lamon € 15

Primi Piatti
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Formaggio Comtè 38 mesi €15   (3)

Tiramisù Classico € 9   (3,9,14)

Voglia di cioccolato €12   (3)

Biscotti con crema allo zabaione € 9 (3,9,14)

Sorbetto alla frutta € 8

Crostata con marmellata di nostra produzione € 9   (3,9,14)

Crostino con mostarda e mascarpone € 3/pz   (3,9,14)

Per concludere

Vini dolci

Vino Rosso da Uve Stramature Dòron, Eugenio Rosi € 7

Moscato di Pantelleria Kabir 2020, Donnafugata € 5,5

Ranci, Carriel dels Vilars (vino secco e ossidativo) € Spagna 7

Recioto di Soave Classico Le Colombare 2020, Pieropan € 6,5

Moscato d'Asti 2025, Paolo Saracco € 4
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