
Spaghetto freddo con tonno rosso dell'Adriatico e salsa magia - 25 

Risotto porcini del Cadore e capesante di Chioggia (min. 2 persone) - 25 

Paccheri cacio e pomodoro, basilico artico e limone - 21 (V)

Battuta di tonno rosso dell’Adriatico e ceviche al maracuja - 25 

Ovetto goloso - 23 (V)

V - vegetariano

MENÙ 

Pane croccante, scaglie di foie-gras, sale maldon e pepe - 7/pz 

Crocchette fondenti di Pollo Rustichello® ruspante - 5/pz

Quenelle di patè di fegatini di Pollo Rustichello® ruspante - 7/pz

Piedritas (patate del Montello) con fonduta di formaggi verdi 9 (V)

Finferli e zucca Hokkaido al forno - 9 (V)

Insalata verde con vinaigrette - 7 (V)

Prosciutto iberico e pan con tomate - 25 

Costata di Black Angus (Creekstone Farm) alla brace - 9/hg 

Fegato di vitello sanato alla brace con agretti di cipolla al lampone - 29 

Pollo Rustichello® della Pedemontana cotto in cucina economica

con polenta di mais antichi dell’Az. Agr. La Burlina - 26

Antipasti

Sandwich con tartare di fassona piemontese selezionata dalla Macelleria Bottacin 

e salsa tartara fatta in casa - 24

Primi Piatti

Secondi piatti

Tapas



Formaggio Comtè 38 mesi - 15 (V)

Tiramisù Classico - 9 (V)

Voglia di cioccolato - 12 (V)

Brownie al cioccolato, pere dell’orto e gelato alla vaniglia - 11 (V)

Coppa del nonno - 10 (V)

Sorbetto alla frutta 8 - (V)

Crostata con marmellata di nostra produzione 9 (V)

Per concludere

Vino Rosso da Uve Stramature Dòron, Eugenio Rosi - 7

Moscato di Pantelleria Kabir 2020, Donnafugata - 5,5

Passito di Pantelleria Ben Ryé 2022, Donnafugata - 8

Ranci, Carriel dels Vilars (vino secco e ossidativo) - Spagna 7

Coperto - 6 

Pane di grano duro ai cereali, Baccalà mantecato, Polenta e Sopressa di nostra

produzione

Preghiamo chi è affetto da patologie alimentari e/o allergie e/o intolleranze, di

comunicarlo SEMPRE prima dell’ordine al personale di sala, al fine di poter avere

piatti alternativi.

Il nostro personale è preparato per potervi suggerire nella scelta del piatto più

adeguato al vostro regime alimentare.

LE PIETANZE SERVITE IN QUESTO LOCALE POSSONO CONTENERE TRACCE di

ALLERGENI INDICATI NEL MENù ESPOSTO ALL’INGRESSO DELLA SALA.

Vini dolci


