
Secondi piatti

Costata di Pezzata Rossa dei Colli Euganei alla brace 7,5/hg (G,L)

Costolette di agnello alla brace, timo e crema di sedano rapa 31 (G)

Seppie nostrane di Nassa, cotte alla brace, con crema di piselli e zenzero 28 (G,L)

Primi Piatti

Spaghetto freddo con tonno rosso dell'Adriatico e salsa magia 25 (L)

Risotto porcini del Cadore e capesante di Chioggia ( min. 2 persone) 25 (G)

Paccheri Fracasso alla sbirraglia di pollo Rustichello® e aria di parmigiano 24

Antipasti 

Sandwich con tartare di fassona piemontese selezionata dalla Macelleria Bottacin,

con salsa tartara fatta in casa 24 (G,L)

Insalatina di gallinella in saor, con verdura fresca dell’orto 23 (G,L)

Ovetto goloso 23 (V)

Disponibile anche in versione: G -senza glutine, L - senza lattosio, V - vegetariano.

MENU’ 

Stuzzichini conviviali

Prosciutto iberico, pan con tomate e giardiniera di nostra produzione 25 (L)

Pane croccante, scaglie di foie-gras gelato, sale maldon e pepe  7 al pz  (L)



Tiramisù Classico 9

Voglia di cioccolato 12 (G)

Biancomangiare alle mandorle amare e coulis ai lamponi 11 (G)

Panfrutto di nostra produzione con albicocche semicandite e gelato alla vaniglia 12

Sorbetto alla frutta 8 ( G, L)

DESSERT

Vini dolci

Ben rye di Donna Fugata 2020, Zibibbo - Sicilia 7

Recioto di Soave Le Colombare 2020, Pieropan 6,5

Vin de Constance, Klein Constantia  2015 - Sud Africa 16

Ranci, Carriel dels Vilars (vino secco e ossidativo) - Spagna7

P R E G H I A M O  C H I  È  A F F E T T O  D A  P A T O L O G I E  A L I M E N T A R I  E / O  A L L E R G I E  E / O  I N T O L L E R A N Z E ,  D I
C O M U N I C A R L O  S E M P R E  P R I M A  D E L L ’ O R D I N E  A L  P E R S O N A L E  D I  S A L A ,  A L  F I N E  D I  P O T E R  A V E R E  P I A T T I

A L T E R N A T I V I .

I L  N O S T R O  P E R S O N A L E  È  P R E P A R A T O  P E R  P O T E R V I  S U G G E R I R E  N E L L A  S C E L T A  D E L  P I A T T O  P I Ù  A D E G U A T O
A L  V O S T R O  R E G I M E  A L I M E N T A R E .

* L E  P I E T A N Z E  S E R V I T E  I N  Q U E S T O  L O C A L E  P O S S O N O  C O N T E N E R E  T R A C C E  D I  A L L E R G E N I  I N D I C A T I  N E L
M E N Ù  E S P O S T O  A L L ’ I N G R E S S O  D E L L A  S A L A .

C O P E R T O  E U R O  6


